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PRISE DE CONTACT ET
COMPRENDRE VOTRE BESOIN
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Contactez—nous au 0983998099,
par mail oxhana.peps@gmail.com

ou via notre formulaire de la page cadeau

d’entreprise de notre site.
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ELABORATION DU DEVIS
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L’équipe PEPS vous envoie un devis

sous 48 h et demande une signature

électronique si tout est en ordre.

Des réductions sont prévues pour
les volumes importants.
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LE PAIEMENT
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Nous acceptons les paiement par
carte de crédit (via un lien de
paiement sécurisé) ou par virement
bancaire - les détails de paiement
seront fournis lors de la
confirmation de la commande
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PREPARATION, EXPEDITION &
SUIVI DE COMMANDE

K 4

Une fois le paiement regu, vos colis
peuvent étre expédiés en France et a
1’ international, vers une ou
plusieurs adresses, avec
confirmation de réception par notre
équipe.
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'NOTRE PERSONNALISATION }

AJOUTEZ UN MESSAGE PERSONNALISE

\, A VOTRE COFFRET

Rédigez le message de votre choix
N a imprimer sur le verso de notre carte
avec ou sans votre logo
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Ca arrive trés bientot, restez connectés !

Chez PEPS, nous organisons des ateliers de cuisine congus spécialement pour
vos Team Building.

Le principe est simple : vos collaborateurs se retrouvent autour des fourneaux
dans un cadre convivial et chaleureux, au cceur de notre atelier culinaire a Rueil-
Malmaison.

¢ Accueil & briefing : nous vous présentons le déroulé et les recettes du jour.

¢ Atelier pratique : chaque participant met la main a la pate, en petits groupes,
guidés par notre chef.

¢ Esprit collaboratif : la réalisation des plats se fait en équipe, dans une
ambiance ludique et participative.

¢ Dégustation conviviale : place au plaisir de partager ensemble les créations
culinaires autour de la table.

Nos ateliers s’adaptent a vos envies (cuisine du monde, patisserie, défis

gourmands, menus thématiques...) et favorisent la cohésion, la communication et
la créativité au sein de vos équipes.




